Mediant de Castanhas
e Frutas Secas

1. Descrigdao

Sorvete artesanal de creme, recheado com trufa de chocolate meio amargo crocante de biscoitos
amanteigados, coberto com frufa de chocolate e mix de castanhas (aveld, améndoa e castanha de
caju) e frutas secas (damasco, ameixa e passas).

2. Embalagem
Pote de pldstico ¢/l natural com capacidade de 1,3 litros.
3. Ingredientes

Sorvete de creme - (leite, acucar, gordura vegetal de palma, xarope de glicose, maltodextrina, amido de
milho, sal, dlcool de cereais, leite condensado); Trufa de chocolate meio amargo - (cacau em pd e
dextrose em pd); Biscoito amanteigado - (farinha de trigo enriquecida com ferro e dcido fdélico, agucar,
gordura vegetal de palma, amido de milho, acucar invertido, sal e manteiga).

Castanha assada de caju, améndoa torrada e aveld forrada.
Damasco seco, ameixa preta seca e passas de uvas brancas e negras.

Aditivos quimicos e elementos de conservacdo: estabilizante INS 451ii; emulsificantes INS 322, INS 435, INS
470,INS 471 e INS 491; espessantes INS 407, INS 412, INS 417, INS 440 e INS 466; antiumectante INS 551;
acidulante INS 330; corante amarelo tartazina INS 102 e INS 110; aromatizantes sintéticos idéntico ao
natural e baunilha natural.

4. Caracteristicas Nutricionais

Este sorvete é a base de leite, sendo um alimento rico nutricionalmente. Possui carboidratos, proteinas e
gorduras. Contém vitaminas A, B1, B2, Bé, C, D, E e K, além de cdicio e fésforo. Pode ser considerado um
complemento alimentar de alto valor nutritivo.

5. Conservagao

Deve ser conservado em freezer a pelo menos, -18°C. Uma vez descongelado, ndo congelar novamente.




6. Validade

e

Vdlido por 12 meses a partir da data de fabricacdo, se seguidas as orientacdes de conservagdo.

7. Alergénicos

TIPO CONTEM CONTEM FORE TIPO CONTEM CONTEM FORE
DERIVADOS CONTER DERIVADOS CONTER
Amendoim Crustaceos
Aveia Latex natural
Castanhas X Leite X X
Centeio Ovos
Cevada Peixes
Corante tar- X Soja X
Gluten X Lactose X

8. Caracteristicas Sensoriais

Aparéncia: cor amarela tipica com mescla de chocolate e cobertura com castanhas e frutas em relevo.

Andlise sensorial: sabor caracteristico de baunilha e chocolate, com crisps crocantes de biscoito

amanteigado. Frutas secas (damasco, ameixa e passas) e castanhas (aveld, améndoa e castanha de
caju) estdo distribuidas na superficie.

Textura: macia e aveludada do sorvete, sem cristais de gelo. Croc@ncia natural das castanhas e maciez
natural das frutas secas.

9. Rotulagem Nutricional Frontal - FOP

Contém alto teor de Gordura Saturada (6,13g/100g). Ndo
sal.




10. Informagao Nutricional

INFORMACAO NUTRICIONAL

PORCOES 100 g
Valor Energético (Kcal) 209,7
Carboidratos (g) 24,7
Acucares Totais (g) 14,8

Aclcares adicionados (g) 9,6
Proteinas (g) 6,5
Gorduras Totais (g) 11,0

Gorduras saturadas (g) 6,1
Sédio (mg) 90,2
Fibras alimentares (g) 4,6

(*) Percentual de valores diarios fornecidos pela porcao.

N3o possui gorduras trans.

60 g (1 bola)
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Baseado nas Instrugcdes Normativas IN 75 e Resolugdo da Diretoria Colegiada RDC 429 de 8/10/2020.

Engenheiro de Alimentos responsdvel: Marcelo Torres Pinheiro - CREA 141481576-0.




